
Марка

Органолептика 

Цвет

Консистенция

Запах

Вкус

Физико-химический

показатель

Жирность,

фактически, %

Кислотность, 0Т,

норма — не более 21 0Т

Микробиологические

показатели

МАФАМ, КОЕ в 1 г,

не более 1х105

БГКП, в 0,1 см3

не допускаются

ТМ «Гурманика»

хорошо 

белый

однородная

невыраженный

умеренно сладкий

в норме*

2,65

16,0

не соответствует*

6х107

не обнаружены

ТОВ «Молочна

фабрика «Рейнфорд»,

«Щодня»

удовлетворительно 

белый

однородная

выражен посторонний

(хлевный) запах

легкая солоноватость

в норме**

2,7

17,5

не соответствует*

4х105

обнаружены

ТМ «Геркулес»,

«Добрыня»

удовлетворительно 

белый

однородная

выражен посторонний

(нечистый) запах

легкая горчинка

в послевкусии

в норме**

2,65

14,5

в норме

8,5х104

не обнаружены

ВАТ «Вiмм-Бiлль-Данн

Україна»,

«Веселий молочник»

отлично 

белый

однородная

свойственный молоку

сладкий с легким

привкусом пастеризации

в норме**

2,7

14,0

в норме

7х104

не обнаружены

ВАТ «Кременчуцький

мiськмолокозавод»,

«Простоквашино»

плохо

желтовато-белый 

есть вкрапления 

выражен посторонний

запах

кисловато-сладкий

в норме**

2,5

16,0

не соответствует*

9х107

обнаружены

ВАТ «Галактон»

отлично 

белый с желтоватым

оттенком

однородная

выражен запах

пастеризации

сладкий с привкусом

пастеризации

в норме*

2,6

14,0

не соответствует*

1х105

обнаружены

ВАТ «Вiмм-Бiлль-Данн

Україна»,

«Словяночка»

хорошо

белый с желтоватым

оттенком

есть вкрапления 

легкий запах

пастеризации

недостаточно сладкий

в норме**

2,5

14,5

не соответствует*

2х104

обнаружены

«3» «3» «4» «5» «3» «3»
Результаты тестирования
касаются только образцов,
участвовавших в тесте. Мы
не отслеживаем дальней-
шие изменения продукта.

* — привело к снижению
оценки
** — для молока жир-
ностью 2,5% с учетом до-
пустимого отклонения (по
ДСТУ 0,1%) и погрешнос-
ти метода
МАФАМ — количество
мезофильных аэробных  и
факультативно анаэробных
микроорганизмов
БГКП — бактерии группы
кишечной палочки

«3»


